OPC Menu Bio Hebdo

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES Du 14/09/2026 au 18/09/2026

LUNDI 14 m MERCREDI 16 JEUDI 17 VENDREDI 18

1 @ Taboule @ Ciselee d'iceberg @ Melon @ Brocolis 210 sauce aioli

2 @ Salade western @ Salade douceur 0 Concombre tzatziki
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- Ces menus ont été réalisés en

-~ collaboration avec notre diététicienne.
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